
Weingut Niki Moser www.sepp-moser.at 

Landwirtschaft Martin Allram www.allramdaham.at 

Alles aus einer Hand
Gemüse Getreide Lamm 

von der Demeter Landwirtschaft Martin Allram 

Wein Saft 
vom Demeter Weingut Sepp Moser 

am 14. und 15. Oktober 2016
Gasthof zum Lustigen Bauern 
Kirchenplatz 1  3424 Zeiselmauer 
02242/70424 
zum.lustigen.bauern@aon.at 
www.zumlustigenbauern.at
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Demeter Menü in 6 Gängen

Zum Aperitif reichen wir einen Blanc de blanc brut nature

Gruss aus der Küche von Einkorn - Keimlingen
Grüner Veltliner Gebling

Karottenquartett
geschmort, als Mus, gebraten und mariniert
auf Emmer mit gedünstetem Lammzüngerl

Riesling von den Terrassen

Rote Rübensuppe mit in Butter gebratenem Lammbries

Mus von der Pastinake mit einem Buchweizennockerl
dazu mit Kardamon gewürzte Lammleber

Zweigelt Reserve

Mit Bergkernsalz und Safran vergorene Heumrübe
mit Waldstaudenrisotto und geschmorter Lammschulter

Pinot Noir

Einkornwaffel auf Apfel-Zwetschkenröster und Piment
Pinot Blanc Auslese

Menü inkl. Wein, Wasser, Kaffee € 89,00 / ohne Weinbegleitung € 65,00
Das Menü können Sie auch ohne Fleisch bestellen

Demeter Menü in 4 Gängen

Zum Aperitif reichen wir einen Blanc de blanc brut nature

Gruss aus der Küche von Einkorn - Keimlingen
Grüner Veltliner Gebling 

Rote Rübensuppe mit in Butter gebratenem Lammbries

Mit Bergkernsalz und Safran vergorene Heumrübe
mit Waldstaudenrisotto und geschmorter Lammschulter

Pinot Noir

Einkornwaffel auf Apfel-Zwetschkenröster und Piment
Pinot Blanc Auslese

Menü inkl. Wein, Wasser, Kaffee € 56,00 / ohne Weinbegleitung € 42,00
Das Menü können Sie auch ohne Fleisch bestellen

Wir freuen uns auf Sie 
und damit wir uns für die beiden Abende bestens vorbereiten können,

bitten wir Sie um Reservierung

Angelika Maria Jensen  Norbert C. Payr  Martin Allram  Niki Moser  Andrea Moser

Römerort Zeiselmauer, 14. & 15. Oktober ab 18.30h


